Pour I'Apéro :

Verrines : 2€/piéce
Mousse de chévre frais et pesto
Crémeux de choux fleur et st Jacques aux agrumes
Avocat rillettes de thon au épices

Pain surprises :

Charcuterie : Petit a 32€ Gros a 37€
Poisson : Petit 3 34€ Gros a 39€
Fromages : Petit a 30€ Gros a 35€
Saumon fumé : Petit 3 34€ Gros a 39€

Petit fours chauds : 29,50€ |e kg
Mini rillons : 24,50€ le kg
Plateau de 30 canapés assorties : 26€
Mini burger au beeuf : 2€ piéce
Mini burger st Jacques et chorizo : 2€ piéce

Entrées Chaudes et Froides

Entrés froides

Demie langouste bellevue : 20,50€ piece
Foie gras maison de canard frangais : 150€ le kg
Saumon fumés maison : 59€ le kg
Paté en croite maison : 38,50€ le kg

., Galantine au choix : 36,50€ le kg
Nouveauté ! Galantine pintade girolles insert foie gras truffé : 36,50€ le kg
?ierrlnes de crevettes au poireaux et bisque de homard : 38,50€ le kg

A \ Terrines de saumon a la provencgal : 38,50€ le kg

Entrés chaudes

Coquilles Saint-Jacques : 6,10€ piece

- Bouchée a la reine : 5,90€ piece

aMiSses, beurre hlanc et petit Iiégumes: 5,50€ la piece
tgg\B‘surgognﬂe n‘ﬁis'pn : 8,90€ la gou';aine
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Poisson chaud

! Demie langouste thermidor : 20,50€ |a piece
édaillon de lotte sauce champagne et écrevisse :13,50€ |a part
Pavé de sandre au beurre blanc aux agrumes : 12,50€ la part
( Pavé de daurade royale au curry de madras : 11,90€ |a part

Viandes chaudes

Grenadin de veau au morilles : 12,90€ |a part
ournedos de boeuf rossini creme de porto : 12,90€ la part
Supréme de pintade aux girolles : 12,50€ la part

{ Ris de veau a la creme de cognac : 12,90€ la part
Chapon fermier sauce Périgueux : 11,90€ la part

Légumes

gy Pomme dauphine : 16,90€ le kg
_( B Pomme de terre grenaille : 16€ le kg

Pomme paillasson : 18,90€ le kg
Poélée de légumes et champignons : 19,50€ le kg




Préparation crues a cuire chez vous

Filet mignon de porc au St Maure : 24,50€ le kg
ilet mignon de porc au gorgonzola et jambon sec : 24,50€ le kg
Filet mignon de porc tourangeau : 24,50€ le kg

Couronne de ris de veau et champignons : 26,50€ le kg
( I.ﬂ Couronne de veau st Jacques et poireaux : 26,50€ le kg

W Ro6ti de chapon, ris de veau et girolles : 26,50€ le kg
/ Roti de chapon, foie gras et figues : 26,50€ le kg
( Ré6ti de chapon, gorgonzola et serano : 26,5€ le kg
Ré6ti de veau orloff : 23,50€ le kg
Roti de canard, figue et porto : 30,90€ le kg
Ro6ti de canard, foie gras et morilles : 37€ le kg

Gibier et volailles crus

Chapon fermier : 18€ le kg
Poulardes fermiére : 17,50€ le kg
Pintade chaponné : 20,50€ le kg

Pintade fermiére : 14€ le kg

Poulet fermier : 11,50€ le kg

Filet de biche : 49€ le kg

Boucherie

)
( A\ Cote de baeuf : 29,90€ le kg
& \ Entrecéte : 29,90€ le kg
Tournedos : 29,50€ le kg
Filet de beeuf : 45€ le kg

"8 Cotes de boeuf maturé : Pensez a les réserver !

Besser toutes vos commandes au plus tard le 21 décembre
06 28 decembre our le nouvel an.

étre modlfle apres cette date
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